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Willkommen im Zaiko Restaurant mit einer groBen Auswahl an késtlichen japanischen Gerichten und
Getranken. Unsere Speisekarte wurde sorgfiéltig zusammengestellt, um ein authentisches kulinarisches
Erlebnis zu bieten. Von frischem Sushi und Sashimi bis hin zu GrillspezialitGten und késtlichen Suppen ist fir
jeden etwas dabei.

Wir verwenden nur die hochwertigsten Zutaten, um sicherzustellen, dass unsere Gerichte sowohl
authentisch als auch késtlich sind. Unsere Sushi- und Sashimi-Gerichte werden kunstvoll prdsentiert und
sind ein wahrer Genuss fir die Geschmacksknospen. Wir laden Sie ein, sich von uns auf eine kulinarische
Reise durch die japanische Kiiche mitnehmen zu lassen und die Aromen Japans zu entdecken.
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| SUPPEN

01. Coconut Soup”’

Kraftige Hahnerbrihe mit Champignons |
Zitronengras | Gemuse | Kokosmilch

a) Hahnchen 6,90 €
b) Black Tiger Garnelen 2 9,90 €

02. Seefood Suppe %' § 9,90 €
Garnelen | Fisch | Oktopus | Muscheln | Dill | Seetang

03. Miso Suppe®./ 6,50 €
Tofu | Seetang

| VORSPEISEN

10. Tapas Chef
Selection (fur 2 Personen) 2,1, 4, 3,5, 6, 11 26,90 €

Mix Vorspeisen fir 2 Personen sorgfdaltig
zusammengestellt vom Kichenchef

11. Rare Salmon Tataki® # %1 1550 €

Schotisch Lachs Leicht gebraten im Sesam-Mantel |
Truffelol-Ponzu-Wasabi-Dressing

12. Tuna Tataki " 46" 16,50 €

Thunfisch leicht gebraten im Sesam-Mantel |
Truffeldl-Ponzu-Wasabi-Dressing

13. Sea Carpaccio 4 &" 19,90 €

Schottische Lachs, Thunfisch, Hamachi Carpaccio
| Krauter | Truffelél-Ponzu-Wasabi-Dressing

15. Tarta Don 47"
FischTarta | Mango | Avocado | Cracker | Chili-
Mayo
a) Sake Tarta 15,50 €
b) Tuna Tarta 16,50 €

17. Chicken Kaarage "’ 8,90 €
Knusprig Maishdhnchen nach japanischer Art

20. Garnelen Tempura*? 990 €

Frittierte Garnelen in Tempura-Teigmantel

®

21. Gyoza 1, 6, 11, D (4 Stiick)

Hausgemachte Teigtaschen nach japanischer Art

a) Chicken®™" 8,50 €
b) Vegans¢™ 4 8,50 €

22. Spring Feeling 23 % 8,50 €

Hausgemachte Frihlingsrollen | Maishdhnchen |
Meeresfrichte | sif3-saucer Dip

23. Money-Bag "% 3 %1 8,50 €

Knusprige hausgemachte Wantan-Taschen |
Meeresfrichte | Maishdhnchen | Gemuse |
SuR-Sauer Dip

24. Yakitori 6 1 (2stick) 790 €
Gegrillte Hadhnchen am SpieR |Teriyaki-Sauce

25. BaoBuns "3 7-11(1Stick) 790 €
Reisburger mit gegrilltes Hahnchen und Kréutersalat
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| SALATE

30. Wakame " / 550 €

Seetang-Salat mit Sesam

31. Edamame 5 / 550 €
Japanische geddmpfte Sojabohnen | Meersalz

32. Kimchi " / 590¢€
Hausgemachte Eingelegter scharfer Chinakohl

33. Tropical Duck Salat ** 14,50 €

Knusprige Ente | Salat der Saison | Erdniiss

34. Salmon Salat " 4561 15,50 €

Gegrilltes Lachsfilet | Salat der Saison |
Avocado-Mango Dressing
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101. Sake Maki *
Label Rouge Lachs

102. Edo Maki *
Label Rouge Lachs | Avocado

103. Tekka Maki *
Thunfisch

104. Maguro Maki *
Thunfisch | Avocado

105. Unagi Maki '
Gegrillter Aal | Gurke

6,50 €

6,90 €
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106. Ebi Maki %7

Garnelen | Gurke | Frischkdase

107. Mango Maki +/
Mango

108. Avocado Maki 7

Avocado

109. Kappa Maki ./
Gurke
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120. Sake Nigiri ¢
Label Rouge Lachs

121. Maguro Nigiri *
Thunfisch

123. Avocado Nigiri \/

Avocado

750 €

&, 308C

6,90 €

124. Unagi Nigiri * '
Aal

125. lkura +7

Keta-Kaviar | mit Gurke umwickelt

127. Spicy Salmon 47
Label Rouge Lachs Tartare

128. Spicy Tuna *7
Thunfisch Tartare

8,50 €

8,50 €

80088

8,60
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130. Sake Aburi* %7 7,50 €
Label Rouge Lachs flambiert | Kaviar | Krauter

131. Tuna Aburi* %7 8,50 €

Thunfisch flambiert | Kaviar | Krduter

132. Hotategai Aburi * 8,50 €

Jakobsmuscheln flambiert | Kaviar | Krauter

133. Hamachi Flame * 8,50 €
Kingfisch flambiert | Kaviar | Krauter

% o Hae
y Sashimi
N&

140. Sake Sashimi “ (6 Stick
Label Rouge Lachs

141. Tuna Sashimi 4 (6 Stick)
Thunfisch

142. Moriawase 4 14 (12 stiick)
Sashimi Mix nach Chef’s Choice

16,90 €

17,90 €

PlopcloR 3
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150. Salmon Roll *4 7.1 13,50 €

Label Rouge Lachs | Avocado | Gurke | Tobiko |
Frischkase | Sesam

151. Tuna Roll *4 7" 18190

Premium Thunfisch | Avocado | Gurke | Tobiko |
Frischkase | Sesam

g,): ° ° ° . : 3
| Zaiko Singnature Sushi Roll (St mit Frischidse)

200. Saiko Flaming
ch"op Roll 4 7. 1114 (8 stiick)
Rinderfilet | Spargel | Avocado | Frischkdse | Kaviar |

Gurke | Mango | Ummandtelt mit flambiertem
Jacobsmuschel

19,90 €

201. Salmon
Queen Roll *47.11(8stick)

Label Rouge Lachs | Gurke | Avocado | Frischkdse |
Tobiko | Sesam | Ummantelt mit Lachs | Unagi-Mayo
Sauce

15:5@€
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152. Ebi Tempura Roll *27:" 1390 €

Tempura Garnelen | Tobiko | Frischkése | Avocado |
Sesam

154. Chicken Mango Roll 4711350 €

Gegrillte Héhnchen | Avocado | Mango | Frischkase |
Gurke | Sesam

202. Tuna King Roll "4 7.11(8stick) 16 50 £
Thunfisch | Avocado | Tobiko | Gurke | Frischkése |
Sesam | Ummantelt mit Thunfisch | Unagi -
Mayo-Sauce
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203. Tokyo Roll 4 7.1(8stick) 1550 €

Tempura Garnelen | Avocado | Gurke | Frischkése |
Sesam | Tobiko | Lachs Tatar | Butterpankoflocken |
Mayo-Sauce
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204. Osaka Roll » 471 (8stick) 1550 €

Tempura Garnelen | Frischkdse | Avocado | Gurke
| Sesam | Tobiko | Tuna Tatar on Top

207. Sexy
Salmon Roll "2 4 7.1 (6 stiick)

16,90 €

Butterkrebs Tempura | Lachs Tatar | Mango |
Gurke | Avocado | Frischkase | Sesam | Tobiko |

205. Spicy
Tuna Avocado "4 71 (8stiick)

Spicy Thunfisch Tatar | Schnittlauch | Gurke |
Avocado | Mango | Frischkdse | Sesam | Tobiko |
Ummantelt mit Avocado

16,90 €

206. Soft Shell
Crab Roll %2471 (6stiick)

Butterkrebs Tempura | Thunfisch Tatar | Mango |
Gurke | Avocado | Frischkase | Sesam | Tobiko

16,90 €

208. Saiko Beef
Roll " 7. 11 (8 stick)

16,90 €

Rinderfilet | Spargel | Avocado | Mango | Gurke |
Frischkase | Basilikum | Ummantelt mit flambiertem
Rinderfilet | Sesam | Truffeldl

209. Samurai Roll *4 7. M (8stick) 15 9() ¢

Griner Spargel Tempura | Avocado | Gurke |
Mango | Frischkase | Sesam | Tobiko | Ummantelt
mit flambiertem Lachs | Griinen Reisflocken




4 .
)y Special Roll

2HIK

PREMIUM SUSHI & ASIAN KITCHEN

210. Unagi Salmon Roll #7114 (8stick) 1590 ¢

Unagi | Frischkase | Gurke | Avocado | Mango | Tobiko |
Sesam | Ummantelt mit flambiertem Lachs | Unagi-Sauce

211. Black-Tiger Roll "2 & 7.1 (€stick) 1790 £

Black-Tiger Garnelen Tempura | LachsTarta | Tobiko |
Sesam | Avocado | Gurke | Mango | Frischkdse

212. Surf & Turf Roll "2 7.1 (8stick) 1590 £

Tempura Garnelen | Griner Spargel | Avocado | Mango |

Gurke | Frischkase | Tobiko | Sesam | Ummantelt mit
flambiertem Rinderfilet

gl)’ Q ° e
2% Vegetarische Fusion Roll & Stick) ./

230. Green Lady Killer " 14,90 €

Grlner Spargel | Avocado | Gurke | Mango | Sesam | Tofu |
Ummantelt mit Avocado | Shiro — Miso

231. White Widdow " 14,90 €

Avocado | Spargel | Gurke | Sesam | Frischkdase | Ummantelt mit
Tofu | Shiro — Miso

232. Geisha Roll "7 14,90 €

Gurke | Avocado | Mango | Rucola | Sesam | Frischkdse |
Ummantelt mit Mango | Shiro - Miso
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| Crunchy Rol] (&stick

240. Veggie Crunchy "’ 14,50 €

Avocado | Gurke | rote Beete | Griner Spargel |
Guacamole | Miso-Mayo Sole

241. Buddha Roll "’ 14,50 €

Avocado | Gurke | SuRkartoffel | Tamago |
Frischkdse | Guacamole | Miso-Mayo SoRe

242. Salmon Roll Crunchy %7 1550 €

Lachs | Surimi | Avocado | Schmelzkdse | Unagi-Mayo
Sofe

243. Tuna Roll Crunchy*%7 1550 €

Tuna | Surimi | Avocado | Schmelzkase | Unagi-Mayo
Sofe

244. Ebi Roll Crunchy " %7 15,50 €

Garnelen | Avocado | Surimi | Schmelzkase |
Unagi-Mayo SoRe

245. Saiko Crunchy Roll**7 1650 €

Unagi | Lachs | Thunfisch | Avocado | Surimi |
Schmelzkase | Grunen Reisflocken | Unagi-Mayo
SoRe

g‘/{ ° ° i1
' Mini Crunchy (6stick
A

250. Mini Salmon Crunchy %7 890 €

gebacken im knusprigen Tempuramantel | Lachs |
Guacamole | Unagi-Mayo Sof3e

251. Mini Tuna Crunchy %7  890¢

gebacken im knusprigen Tempuramantel |
Thunfisch | Guacamole | Unagi-Mayo SofRe

252. Mini Ebi Crunchy %7 8,90 €

gebacken im knusprigen Tempuramantel | Garnelen |
Frischkase | Guacamole | Unagi-Mayo SolRe

253. Mini Kabo Crunchy '’ 8,90 €

gebacken im knusprigen Tempuramantel |
Avocado | Unagi-Mayo SoRe
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| SUSHI MENU

S1. Salmon Lover 47" 2390 €

2 Lachs Nigiri | 6 Lachs-Avocado Maki | 8 Salmon
Roll

S2. Tuna Lover 47" 2490 €

2 Thunfisch Nigiri | 6 Maguro-Avocado Maki | 8
Tuna Roll

S$3. Veggie Menu ./ 2290 €
2 Nigiri Mix | 6 Maki Mix | 8 Vegan Roll
S5. Sushi 29,90 €

for one (1Person)1,2,4,7, 11

Eine EinfGhrung in unsere Sushi-Spezialitaten
zusammengestellt fur eine Person

| BOWLS

S$6. Saiko
Surprise 1,2, 4,7,11 ( bis 2 Personen)

75,00 €

Sashimi-und Sushi-Spezialitdten
zusammengestellt von unserem Sushi-Meister

S7. Royal Family -
Sushi & Robata
Mix Platte (Ab4Pers.) 1,2,4,6,7,11,14

Mix-Sushi-Grillen, eine exklusive Uberraschung
far Familien, Freunde und Gruppen Kreationen bei
unserem Sushi-Meister

40,00 € p.P

40. Veggie Bowl 671 \/ 17,90 €

Tofu | Avocado | Salat der Saison | Wakame | Kimchi
| Edamame | Mango | Sushireis | Mayo-Miso-Sauce

41. Chicken Bowl 46 7.1 17,90 €

Gegrillter Chicken | Avocado | Salat der Saison |
Wakame | Kimchi | Edamame | Mango | Sushireis |
Mayo-Teriyaki-Sauce

42. Sake Bowl 4671 19,90 €

Sashimi Lachs | Avocado | Salat der Saison |
Wakame | Kimchi | Edamame | Mango | Sushireis |
Mayo-Teriyaki -Sauce

43. Chirashi Bowl 4671 20,90 €

Sashimi Mix | Avocado | Salat der Saison |
Wakame | Kimchi | Edamame | Mango | Sushireis |
Mayo-Teriyaki-Sauce

44. Unagi Bowl %671 20,90 €

Gegrillter Aal | Avocado | Salat der Saison |
Wakame | Kimchi | Edamame | Mango | Sushireis |
Mayo-Unagi-Sauce
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| SPECIALS GRILL

70. Roasted Salmon*47 1 2390 €

Gegrillter Lachsfilet | Saisongemuse | Teriyaki-Yuzu Sauce | Sesam |
Jasminreis

71. Tuna On The Stone " 47" 26,90 €

auf heisser natursteinplatte serviert

Thunfisch von Hervorragender Qualitat | Asiantischer dip | vom
Kuchenchef ausgewahlte Beilagen

72. Barbarie-Ente 7' " 2590 €

Gegrillte Entenbrust | Speziell Zubereitet | mit Gemuse & Jasminreis |
Sesam

74. Surf & Turf On The Stone %71 29,90 €

Gegrillte Rinderfillet mit Black-Tiger garnelen | Saison Gemuse |
Asiatischer Dip | SuRRkartoffel | Teriyaki-Yuzu Sauce

75. Mixed Grill Platten "2 4 6.7. 1,14 (fir1Person) 35 5() £

Exklusive Zusammenstellung mit besonderer Empfehlung vom
Klchenchef | bestehend aus Meeresfriichte | Fisch | Fleisch & Gemuse

O
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54. Yaki Udon*

Gebratene Weizennudeln mit Gemuse in Teriyaki — Sauce, serviert
mit gemischtem Kréutersalat. Wahlweise mit :

a) Tofu ¢ 16,90 €
b) Hdhnchenbrustfilet' 17,90 €
c) Garnelen? 19,90 €
d) Knusprige Ente’ 19,90 €
e) Rinderfilet ™ 19,90 €
f) Gegrillter Lachs ™ 19,90 €

| MAIN DISHES

60. Hokkaido Curry 7 @

Hokkaido Kirbis | Limettenblattern | Zitronengras | Jungem Gemuse | Wildkrautersalat
Serviert mit Jasminreis. Wahlweise mit :

a) Tofu® 16,90 €
b) Hohnchenbrustﬁleﬂ 17,90 €
c) Garnelen? 19,90 €
d) Knusprige Ente’ 19,90 €

62. “"Saiko’” Teriyaki '
Eine Spezialitét des Hauses mit Saisongemuse | Hausgemachter Teriyaki — Sauce | Wildkrdutersalat
Serviert mit Jasminreis. Wahlweise mit :

a) Tofu® 16,90 €
b) Hc1hnchenbrustﬁlet1 17,90 €
c) Garnelen? 19,90 €
d) Knusprige Ente’ 19,90 €
63. Seafood Curry 24 7.1 2390 €

Garnelen | Fisch | Oktopus | Muscheln | GemUse | Saison Gemuse | Wildkrautersalat | Jasminreis
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| Side Dishes

E1. Jasminreis 4 €
E2. SiiRkartoffel Pommes 550 €

Extra Wasabi, Ingwer, Teriyaki-Sauce, Unagisauce und Chili-Majo-Sauce erhalten

Sie jeweils fur 2€

| Desserts

D1. Mochi Eiscreme "’ 8,90 € D3. Mango Panna Cotta’ 8,90 €

Reiseiskuchen, Gefullt mit versch. Eissorten

-,

‘ .
—

D2. Jasmin Creme Brulee?’ 8,90 € D4. Gebackene Banane 8,90 €
mit VanilleEis "7
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. HomMEeMmaDe DRIMKS

Lime-Limonade 8,50 €

Frischer Limettensaft mit Soda | Minze

Saiko Passion 8,50 €

Frischer Maracujasaft | Limette | Minze | Maracuja

Peach-Lemongrass Iced Tea 3850¢€

Hausgemachter Oolong-Tee | Zitronengrass |
Orange | Pfirsich

Matcha Ginger Iced Tea 850 €

Hausgemachter Griner Matcha Tee | Limette |
Minze

Matcha Milk 8,50 €
Mit Kondesmilch
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. Homemape DRIMAKS

Kimono Kiss 8,50 € Lime Kiss 8,50 €

Japanischer Calpico | Himbeeren | Soda Japanischer Calpico | Limette | Soda

+ Vodka / Gin 4,50 € + Vodka / Gin 4,50 €

Kumquat Crush 8,50 €

Kumquat | Rohrzucker | Ingwer | Minze | Soda

Virgin Pink Mojito 8,50 €
Himbeere | Limette | Wildberry | Minze

Tokyo Yuzu 8,50 €

Japanische Zitrusfrucht | Minze | Orange | Soda

Cucumber Crush 8,50 €
Gurke | Minze | Rohrzucker | Limette | Soda

@
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| APBRITIFS. TOCKTAILS & TO

Sake Reiswein © Kalt 6,50 €

Fruitty Gin 1,90 €

Gin | Limette | Apfelsaft | Mandel-Mangosirup |
Himbeere Likor

Moscow Mule 11,90 €

Vodka | Lemongrass | Gingerbeer | Gurke |
Limette | Minze

Gin Tonic 11,90 €
Bombay Sapphire Gin | Tonic
Lychee Caipirinha 10,90 €

Cachaca | Limette | Rohrzucker | Lime Juice |
Lychee

Maracuja Mojito 10,90 €

Bacardi Anos | Maracuja | Rohrzucker | Limette |
Minze

Pink Mojito 10,90 €

Bacardi Anos | Himbeere | Rohrzucker | Limette |
Minze

Liliet Wildberry 9,90 €
Liliet | Russian Wildberry



ZAIK®

PREMIUM SUSHI & ASIAN KITCHEN

%
0

Qk

APERITIFS. TACKTRAILS & TO

Aperol Spritz 9,90 €

Aperol | Prosecco | Soda | Orange

Hugo SO0 C

Prosecco | Holundersirup | Limette | Minze | Soda

Prosecco Scavy & Ray %2 9,90 €

2% KaFFEe / TOFFee

Cafe Trung Nguyen’ 550 €

Aromatischer Kaffee mit Kondensmilch

Vietnamese Iced Coffee’ 6,90 €
)]
. TEB/ TEA
Fresh Ginger Hot Tea 550 € Saiko Jasmin Tea 390€
Ingwer | Orange | Honig Premium griiner Jasmintee aus Japan

Fresh Mint Hot Tea 550€
Minze | Limette | Honig @
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. NON-aLCOHOLIC SOFT DRIMAKS

Soft drinks 0.4
Cola ~kE| Sprite ~¢ 4,50 €
Ginger Ale ~¢ | Tonic ~¢ 4,50 €
Russian Wildberry ~ ¢ 450 €
Saft | Saftschorle 0.4l
Apfelschorle © 450 €

Maracujanektay_schorle AC  4L50€
Lycheenektar

Aloe Vera &H 450 €
0,5l 11
Taffelwasser mit 350 MRS 6 SEONE

Minze & Orange

Kohlensaure | Still

@
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| BIER | ROSE
X

0,3l 0,5 0,2l 0,75l

Bitburger Pilsner vom Fass 350 € 550 € Fortant Rose Gris 750€ 2890¢€

Trocken, Provence, Frankreich

Japanischer Kirin Bier 550 €
Bitburger Alkoholfrei 490 ¢

| weswein | ROTWeEIN

S
0,2l 0,75l 0,2l 0,75l
Grauburgunder 750 € 2890 € Primitivo 750€ 2890¢€
Trocken, Rheinhessen, Deutschland Trocken, Apulien, Italien
Bacchus 750€ 2890 € Dornfelder 750€ 2890€
Halbtrocken, Saale-Unstrut, Deutschland Halbtrocken, Saale-Unstrut, Deutschland

g% Liste der deklarationspflichtigen
| Allergene und Zusatzstoffe

~ Zusatzstoffe: S
A - Farbstoff E - SchwefeldioxidSulfite H- SaBstoffe
B - Konservierungstoffe F - Eisensalze | - Phosphate
C - Antioxidationsmittel G- Stoffe zur J - Chininhaltig
D- Geschmacksverstarker Oberflachenbehandlung K - Koffein

AN J/

1 - Glutenhaltiges Getreide ( WeizenMehl) 2 - Krebstiere 3 - Eier 4 - Fisch

5 - Erdnusse 6 - Sojabohnen 7 - Milch 8 - Schalenfrichte 9 - Sellerie 10 - Senf
11 - Sesamsamen 12 - Schwefeldioxid und Sulfite 13 - Lupine 14 - Weichtiere

Bei Fragen zu Allergien oder Zusatzstoffen in den Getrénken wenden Sie sich bitte an unseren Kellner*in






